DIE KLASSIKER

MARGHERITA
Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarellg,
Oregano

PROSCIUTTO E FUNGHI
Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella,
Bauernschinken, sautierte Champignons

SALAME PICCANTE
Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella, scharfe
Salami, scharfes Ol, Basilikum

CAPRICCIOSA

Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarellg,
Bauernschinken, Artischocken in Ol, sautierte
Champignons

DIAVOLA

Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella, scharfe
Salami, Leccino-Oliven, lombardische Paprika,
Basilikum

4 STAGIONI

Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarellg,
Bauernschinken, Artischocken in Ol, sautierte
Champignons, Leccino-Oliven, Sardellen

RUCOLONA

Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarellg,
Rohschinken, Rucola, Kirschtomaten, Parmesan-
Spdne, Olivendl

DIE WEISSEN

GUSTOSA

Fior-di-Latte-Mozzarella, Gorgonzola- Kdse,
Regionale Fenchelwurst, geréstete Walnusse,
Olivendl

CARBONARA

Fior-di-Latte-Mozzarella, Pecorino,
Carbonara-Creme, knuspriger Guanciale,
schwarzer Pfeffer

SFIZIOSA

Fior-di-Latte-Mozzarella, Basilikumpesto,
confierte Tomaten, argentinische Garnelen,
Oregano

SUDTIROLO

Fior-di-Latte-Mozzarella, Ofenkartoffeln,
Almkdse, Sudetiroler Speck, frische Kirschtomaten,
Rucola

MEDITERRANEA BIANCA
Gerducherte Scamorza, Endivie, Kapern,
Taggiasca-Oliven, Pinienkerne, Rosinen,
Sardellenfilet, Zitronenpulver

LIGHT PER FINTA

Fior-di-Latte-Mozzarella, Burrata, Basilikumpesto,
gelbe und rote Kirschtomaten-Confit,
getrocknete Tomaten, Olivendl, Basilikum

8.50€

11.00€

1.00 €

1200 €

150 €

13.00 €

14.00 €

1.50 €

13.00 €

15.00 €

14.00 €

12.00€

13.00 €

DIE SPEZIELLEN

NAPOLI 2.0

Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella,
gerducherte Provola, obenauf serviert,
Kirschtomaten, Basilikum, Olivendl

NORMA

Geschmorte Tomatensauce, Fior-di-Latte-
Mozzarella, frittierte Auberginen, ger&ucherte
Ricotta, Basilikum

CALZONE

Fior-di-Latte-Mozzarella, Ricotta, geschnittene
Napoli Salami und Bauernschinken, Pfeffer,
Tomatensauce obendrauf

AMATRICIANA
Geschmorte Tomatensauce, Guanciale, Pecorino,
knusprige Zwiebel, Basilikum

MARGHERITA ALLA NAPOLETANA
Tomatensauce, Buffelmozzarella, Parmesan,
Pecorino-Kdse, Basilikum, Olivendl

PRINZ MARINARA

Tomatensauce, gelbe und rote
Kirschtomaten-Confit, Leccino-Oliven,
Sardellenfilet, BBQ-Knoblauchpaste, Parmesan,
Basilikum

BOMBA
Neapolitanisches Ragu, gerducherter Provola,
Parmesan, Pecorino, Basilikum

5-KORN-TEIG

VERDURE

5-Korn-Teig, Fior-di-Latte-Mozzarella,
Zucchinicreme, Auberginen, geréstete Paprika,
Babyspinat, Parmesan, Olivendl

TONNO E CIPOLLA

5-Korn-Teig, Fior-di-Latte-Mozzarella, st-saure
Tropea-Zwiebel, Thunfisch, Wasabi und Paprika-
Mayonnaise

BOSCAIOLA MONTE27

5-Korn-Teig, Fior-di-Latte-Mozzarella, Monte 27
Kase, gemischte sautierte Pilze, Knoblauch,
Petersiliensauce, Olivendl

SALSICCIA E FRIARIELLI

5-Korn-Teig, Fior-di-Latte-Mozzarella, Regionale
Fenchelwurst, Friarielli (Sténgelkohl), Pecorino,
Olivendl

13.50 €

13.00 €

14.00 €

14.00 €

1200 €

14.00 €

14.00 €

13.00 €

14.00 €

14.00 €

15.00 €



STARTERS

RINDERTATAR

Briochebrot « Eigelb-Bottarga * siR-saure
Zwiebel « Schalotten-Mayonnaise * Senf-
Honig-Eis

WEIRE ZWIEBEL

NACH MEDITERRANER ART
Parmesan-Babd « Monte27-K&sefondue *
Balsamico-Essig * Petersilien-Zitronen-Ol

ALPENSAIBLING

Kartoffelsalat « kalte Sellerie-Gurken-Suppe
+ Orangenkaviar « Schaum von gegrilltem
Fenchel

BLUMENKOHL IM TEIGMANTEL
Zucchini-Noodles mit Sesam und Minze *
sUiR-saure Paprikasauce * Cashew-Schaum

WOK-GEMUSE MIT KOKOS & CURRY

+ frittierte gewtrzte Garnelen
+ Tomino-Kdase
+ Tofu

PASTA...

SPATZLE MIT BERGKRAUTERN
Almk&se-Fondue ° Shiitake-Pilze *
gerducherte Pancetta * Haselnuss-Krokant

RICOTTA-GNOCCHI
Sauerrahmbutter « 36 Monate gereifter
Parmesan ¢ Salbei « Zitrone

HIRTENPAPPARDELLE
Bolognese-Ragout * Erbsencreme ¢ gegrillte
Champignons « gerducherter Schinken-
Schaum

OKTOPUS-RAVIOLI
Marinara-Sauce * milde Knoblauchcreme -
Petersilien-Zitronen-Schnee * Olivenpulver

ZUCCHINI-, ERBSEN- UND MINZ
CREMESUPPE

Frittierte Garnelen « griechischer Joghurt *
Limette

1900 €

15.00 €

1900 €

14.00 €

14.00 €

+6.00 €
+6.00 €
+6.00 €

1700 €

16.00 €

16.00 €

1900 €

15.00 €

GRILLHOUSE

Das von uns angebotene Rindfleisch stammt von der
autochthonen Rinderrasse Rendena, die aus den Talern
des westlichen Trentino stammt. Es handelt sich um ein
hochwertiges Fleisch aus kurzer Lieferkette, das fur seine
Zartheit, seinen delikaten Geschmack und seine gute

Verdaulichkeit bekannt ist.

BUFFELFILET

Ofenkartoffeln ¢ sautierte Pilze ¢
Zwiebelchips * schwarze
Knoblauchmayonnaise

RINDER-ENTRECOTE
Ofenkartoffeln « sautierte Pilze ¢
Zwiebelchips * schwarze
Knoblauchmayonnaise

KALBSKARREE
Kartoffelplree « gemischte sautierte Pilze *
Zwiebelchips

SIZILIANISCHE BLACK-PIG-
WURSTE

KartoffelplUree « Rosenkohl » Rotkohl sti3-
sauer « Truffelmayonnaise

BB® SPARERIBS
Kartoffelgratin « siR-saurer Rotkohl «
schwarze Knoblauchmayonnaise

HALBES BRATHAHNCHEN VOM
GRILL

Ofenkartoffeln « Rosenkohl « Zwiebelchips *
Truffelmayonnaise

SMASH BURGER

Hausgemachtes Bun « Rindfleisch-Patty «
Cheddar * Speckchips * Salat « Tomate *
sUiBe Zwiebel * Prinz-Sauce « Pommes frites
» schwarze Knoblauchmayonnaise

GEGRILLTE SURKARTOFFEL
Gegrillter Provolone * Krauterseitlinge ¢
griechisches Joghurt-Kréutersauce

Gedeck 1.50€

ca. 200gr
40.00 €

ca. 350gr

40.00 €

34.00 €

2500 €

2500 €

2900 €

2200€

1900 €

ALLERGEMNI
ALLERGENE
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