
STARTERS 

Rindertatar
Spezialmarinade · Wassermelone mit
Balsamico-Essig · Granny Smith Apfel ·
Ziegenkäse-Eis · Mandel-Brioche Brot

19.00 €

CBT-Tintenfisch
Mediterrane Füllung · Umami-
Tomatenglasur · Zitronen-Burrata-Sauce ·
Olivenpulver · Basilikumöl

19.00 €

Lachs mit Kefir & Yuzu
Guacamole · Crostino mit karamellisierten
roten Zwiebeln · Mango-Minze-Süppchen ·
Yuzu-Tapioka-Kaviar

19.00 €

Blumenkohl im Teigmantel
Zitronen-Hummus · Pfirsich-Chutney ·
Haselnuss-Sesam-Dukkah

15.00 €

Aquaponik-Salat
Mango · Kirschtomaten · Karotten · 
Mais · Fenchel · Senfdressing

+ gegrilltes Hähnchenbrustfilet 
+ Garnelen mit Petersilie und Zitrone
+ Kichererbsen-Falafel

14.00 €

+6.00 €
+6.00 €
+6.00 €

Pasta...
Petersilien-Risotto
Gegrillter Oktopus · Confierte Tomaten ·
Zucchini „alla scapece“ (mariniert mit Minze
und Essig) · Cold cashew ”ricotta”

20.00 €

RaviolI „alla Capricciosa“
Bauern Ricotta und Kochschinken · frittierte
Artischocken · Datterino-Tomatensauce ·
Büffelmozzarella-Schaum · Pizzabrühe

18.00 €

sommerliche „Cacio e Pepe“
Spaghettoni mit grünem Pfeffer ·
Parmesanwasser (24 Monate gereift) ·
Pecorino Romano DOP · grüner Pfefferpulver

16.00 €

Mezze Maniche „al cucchiaio“
Weißes Bohnenpüree · Miesmuscheln ·
Venusmuscheln · Garnelen · pikante
Zitronen-Chili-Bisque

18.00 €

Grillhouse
Das von uns angebotene Rindfleisch stammt von der
autochthonen Rinderrasse Rendena, die aus den Tälern
des westlichen Trentino stammt. Es handelt sich um ein
hochwertiges Fleisch aus kurzer Lieferkette, das für seine
Zartheit, seinen delikaten Geschmack und seine gute
Verdaulichkeit bekannt ist.

Büffelfilet
Gegrillter Wildbrokkoli · Pommes Frites ·
Schwarze-Knoblauch-Miso-Mayonnaise

ca. 200gr
40.00 €

Rinder-Entrecôte
Gegrillter Wildbrokkoli · Pommes Frites ·
Schwarze-Knoblauch-Miso-Mayonnaise

ca. 350gr 
40.00 €

Halbes Hähnchen vom Grill
Gegrillter Wildbrokkoli · Pommes Frites ·
Schwarze-Knoblauch-Miso-Mayonnaise

 29.00 €

BBQ Spareribs
Frühlingszwiebeln · knusprige Zwiebeln ·
Gegrillter Wildbrokkoli · Pommes Frites ·
Schwarze-Knoblauch-Miso-Mayonnaise

25.00 €

Prinz Cheeseburger
Hausgemachtes Bun · Rinder-Patty ·
Burgersauce · karamellierte Zwiebeln ·
Cheddar und Emmental · Salat · Pommes
Frites · Schwarze-Knoblauch-Miso-
Mayonnaise

22.00 €

Gegrillte Süßkartoffel
Geräucherte Paprikasauce · 
frittierter Portobello-Pilz

19.00 €

DESSERT
Tiramisù 2.0
Unsere Neuinterpretation

12.00 €

Tomaten-Panna-Cotta
Erdbeer-Gazpacho · Basilikumeis

11.00 €

Vanille Cheesecake
Aprikosen · Melone · Minze

11.00 €

 

Gedeck 1.50€



Die Klassiker
margherita
Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella,
Oregano

8.50 €

prosciutto e funghi
Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella,
Bauernschinken, sautierte Champignons

11.00 €

SALAME PICCANTE
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, scharfe
Spianata Calabra (Salami)

11.00 €

capricciosa
Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella,
Bauernschinken, Artischocken in Öl, sautierte
Champignons

12.00 €

DIAVOLA
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, scharfe
Spianata Calabra (Salami), Leccino-Oliven,
Lombardische Peperoni

11.50 €

4 stagioni
Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella,
Bauernschinken, Artischocken in Öl, sautierte
Champignons, Leccino-Oliven, Sardellen

13.00 €

Rucolona
Tomatensauce, Fior-di-Latte-Mozzarella,
Rohschinken, Rucola, Kirschtomaten, Parmesan-
Späne, Olivenöl

14.00 €

DIE WEISSEN
gustosa
Fior-di-Latte-Mozzarella, Gorgonzola- Käse,
Regionale Fenchelwurst, geröstete Walnüsse,
Olivenöl

13.00 €

carbonara
Fior-di-Latte-Mozzarella, Pecorino, 
Carbonara-Creme, knuspriger Guanciale,
schwarzer Pfeffer

13.00 €

Sfiziosa
Fior-di-Latte-Mozzarella, Basilikumpesto,
confierte Tomaten, argentinische Garnelen,
Oregano

15.00 €

sudtirolo
Fior-di-Latte-Mozzarella, Ofenkartoffeln,
Almkäse, Südtiroler Speck, frische Kirschtomaten,
Rucola

14.00 €

MEDITERRANEA BIANCA
Geräucherte Scamorza, Endivie, Kapern,
Taggiasca-Oliven, Pinienkerne, Rosinen,
Sardellenfilet, Zitronenpulver

12.00€

light per finta
Fior-di-Latte-Mozzarella, Burrata, Basilikumpesto,
gelbe und rote Kirschtomaten-Confit, 
getrocknete Tomaten, Olivenöl, Basilikum

15.00 €

DIE SPEZIELLEN
napoli 2.0
Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,
geräucherter Provola-Käse, Kirschtomaten,
Basilikum, natives Olivenöl extra

13.50 €

Norma
geschmorte Tomaten, Fior di Latte Mozzarella,
gegrillte Aubergine, geräucherter Ricotta,
Basilikum

13.00 €

CALZONE
Fior-di-Latte-Mozzarella, Ricotta, geschnittene
Napoli Salami und Bauernschinken, Pfeffer,
Tomatensauce obendrauf

14.00 €

AMATRICIANA
Geschmorte Tomatensauce, Guanciale, Pecorino,
knusprige Zwiebel, Basilikum

14.00 €

MARGHERITA ALLA NAPOLETANA
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Parmesan,
Pecorino-Käse, Basilikum, Olivenöl

12.00 €

prinz marinara
Tomatensauce, gelbe und rote geschmorte
Tomaten (Confit), Leccino-Oliven, Sardellenfilet,
BBQ-Knoblauchpaste

14.00 €

BOMBA
Neapolitanisches Ragù, geräucherter Provola,
Parmesan, Pecorino, Basilikum

14.00 €

5-KORN-TEIG
Verdure
5-Korn-Teig, Fior di Latte Mozzarella, frittierte
Zucchini, gegrillte Auberginen, Ofenpaprika,
Parmesan, natives Olivenöl extra

13.00 €

tonno e cipolla
5-Korn-Teig, Fior-di-Latte-Mozzarella, süß-saure
Tropea-Zwiebel, Thunfisch, Wasabi und Paprika-
Mayonnaise

14.00 €

boscaiola monte27
5-Korn-Teig, Fior-di-Latte-Mozzarella, Monte 27
Käse, gemischte sautierte Pilze, Knoblauch,
Petersiliensauce, Olivenöl

16.00 €

Salsiccia e friarielli
5-Korn-Teig, Fior-di-Latte-Mozzarella, Regionale
Fenchelwurst, Friarielli (Stängelkohl), Pecorino,
Olivenöl

15.00 €
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