STARTERS

TARTAR DI MANZO
Marinatura speciale - anguria all’aceto balsamico -
mela Granny - gelato al caprino * pane senza glutine

SALMONE AL KEFIR E YUZU

Guacamole di avocado - pane senza glutine -
zuppetta di mango e menta -

caviale di tapioca allo yuzu

INSALATA ACQUAPONICA
VEGETARIAN Mcngo : pomodorlnl N
carote - mais - finocchio - dressing alla senape

+ pollo alla griglia
+ gamberi al prezzemolo e limone

RISOTTO AL PREZZEMOLO
Polpo alla brace - pomodori confit - zucchine alla
scapece - ricotta fredda di anacardi

CACIO EPEPEESTIVA
Spaghettonl al pepe verde -
acqua di parmigiano 24 mesi -
pecorino Romano DOP - polvere di pepe verde

VEGETARIAN

TAGLIATELLE SENZA GLUTINE
NN, Al ragu, al pomodoro o al pesto

FILETTO DI BUFALO
Broccoli selvatici alla brace - patatine fritte - maionese
all'aglio nero

CONTROFILETTO DI MANZO
Broccoli selvatici alla brace - patatine fritte - maionese
all'aglio nero

MEZZO GALLETTO ALLA BRACE
Broccoli selvatici alla brace - patatine fritte - maionese
all'aglio nero

COSTINE DI MAIALE BBQ
Cipollotto verde - cipolla croccante - broccoli selvatici
U - patatine fritte - maionese all'aglio nero

PATATA DOLCE ALLA BRACE
Salsa ai peperoni affumicati -
fungo portobello fritto

VEGETARIAN

PANNACOTTA AL POMODORO
Gazpacho di fragole - gelato al basilico

CHEESECAKE ALLA VANIGLIA

Coperto 1.50€ Albicocche - melone - menta

1900€

19,00€

14,00€

+6,00€
+6,00€

PASTA

20,00€

16,00€

15,00€

c.a.200 gr
40,00 €

c.a. 350 gr
40,00 €

2900 €

2500 €

1900 €

DESSERT

11,00 €

1,00€

GLUTEN FREE

RINDERTATAR
Spezial-Marinade -
Balsamico-Wassermelone -
Granny-Smith-Apfel - Ziegenkdseeis - GF Brot

LACHS MIT KEFIR & YUZU
Avocado-Guacamole - glutenfreies Brot - Mango-
Minz-SUppchen - Yuzu-Tapioka-Kaviar

AQUAPONIK-SALAT
Mango - Kirschtomaten - o
Karotten - Mais - Fenchel - Senfdressing

+ gegrilltes Hahnchenbrustfilet
+ Garnelen mit Petersilie und Zitrone

PETERSILIEN-RISOTTO

Gegrillter Oktopus - Confierte Tomaten * Zucchini
4alla scapece” (mariniert mit Minze und Essig) - Cold
cashew "ricotta”

SOMMERLICHE ,,CACIO E PEPE“
Spaghettoni mit grinem Pfeffer -
Parmesanwasser (24 Monate gereift) -
Pecorino Romano DOP - gruner Pfefferpulver

VEGETARIAN

GLUTEN FREE-TAGLIATELLE
Mit Bolognese-Ragout, Tomatensauce oder Pesto

GRILLHOUSE

BUFFELFILET
Gegrillter Wildbrokkoli - Pommes Frites - Schwarze-
Knoblauch-Mayonnaise

RINDER-ENTRECOTE
Gegrillter Wildbrokkoli - Pommes Frites - Schwarze-
Knoblauch-Mayonnaise

HALBES HAHNCHEN VOM GRILL
Gegrillter Wildbrokkoli - Pommes Frites - Schwarze-
Knoblauch-Mayonnaise

BBQ® SPARERIBS

Fruhlingszwiebeln - knusprige Zwiebeln - Gegrillter
Wildbrokkoli - Pommes Frites - Schwarze-Knoblauch-
Mayonnaise

GEGRILLTE SURKARTOFFEL
Gerducherte Paprikasauce -
frittierter Portobello-Pilz

VEGETARIAN

TOMATEN-PANNA-COTTA

Erdbeer-Gazpacho - Basilikumeis e
ALLERGENI
VANILLE CHEESECAKE ALLERGENE

Aprikosen - Melone - Minze
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