
 

MENU GLUTENFREE 
 
 

 
Focaccia grigliata al rosmarino con Burrata, prosciutto crudo, rucola e pomodorini 
Gegrillte Rosmarin-Focaccia mit Burrata, Rohschinken, Rucola und Kirschtomaten 

Grilled rosemary focaccia with Burrata, raw ham, rocket and cherry tomatoes 

13,00 € 

La nuova caprese: terrina di mozzarella di bufala glassata al pomodoro con sorbetto al basilico 
Der neue Caprese: Büffelmozzarella-Terrine glasiert mit Tomaten und Basilikum-Sorbet 

The new caprese: buffalo mozzarella terrine glazed with tomato and basil sorbet 

14,00 € 

Canederli di speck con salsa all’erba cipollina  
Speckknödel mit Schnittlauchsauce 

Canederli (South Tyrolean dumplings) with Speck and chive sauce 

13,00 € 

Crespella alla sorrentina ripiena di ricotta e spinaci su salsa al pomodoro 
Crêpe nach Sorrento-Art, gefüllt mit Ricotta-Käse und Spinat auf Tomatensauce 
Crespella alla sorrentina filled with ricotta cheese and spinach on tomato sauce 

13,00 € 

Steak di tacchino alla griglia con patate al rosmarino e salsa di arrosto 
Gegrilltes Putensteak mit Rosmarinkartoffeln und Bratenoße 
Grilled turkey steak with rosemary potatoes and roast gravy 

19,00 € 

Salmone alla Thailandese con verdure saltate e riso pilaf 
Lachs nach thailändischer Art mit sautiertem Gemüse und Reispilaw 

Thai salmon with sautéed vegetables and rice pilaf 

25,00 € 

Panna cotta al cocco con mango e ananas marinata 
Kokos-Panna Cotta mit marinierter Mango und Ananas 

Coconut panna cotta with marinated mango and pineapple 

10,00 € 

Semifreddo alla vaniglia con salsa ai lamponi caldi e cioccolato  
Vanille-Semifreddo mit Schokolade und heißer Himbeersauce  

Vanilla semifreddo with hot raspberry sauce and chocolate 

10,00 € 
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