RESTAURANT

Wildcarpaccio

Focaccia * Ricotta - K3se  aromatische Kriuter ¢ Apfel Golden 18,00¢€
Speckroulade 15 00€
Frischkdse e Schnittlauch e Alpkdse ¢ Meerrettich ¢
Vitello Tonnato 17 00€
Kalbfleisch e Griine Bohnen e rote Zwiebeln e Thunfischschaum e Kapernpulver und schwarze Oliven ¢
Marinierter Lachs 18.00€
Mais e Zuckerschoten e scharfe Kokosnuss ¢ Algenchips e Soja und Miso ’
Griechischer Salat 2.0 15 00€
Gebackener Feta ¢ Kirschtomaten ¢ Gurke e Basilikum e Taggiasca-Oliven ¢
[ XX ]
Tagliatelle Bolognese 15,00€
Mezze maniche-Nudeln 16.00€
Tomatensauce ¢ Guanciale ® Pecorino-Kase ¢ Basilikum e knusprige Zwiebeln ¢
Kartoffel-Gnocchi 18 00€
Hirschragout ¢ Thymian e Zitrone ’
Steinpilzknodel 16 00€
Kirbis ¢ Gorgonzola !
Risotto mare 19 00€
Oktopus ¢ Garnelen e Tintenfisch e Knoblauch- und Petersilienbutter !
[ XX ]
Rinderflankensteak 33 00€
Mariniertes Gemuse e gebratene Kartoffeln !
Wildfilet 32 00€
Gerdstete Mandeln e Sellerie ® Pak Choi ¢ Lagrein ¢
Kalbsriicken 29 00€
Pilze » Anna-Kartoffeln ® Thymian ¢ Knoblauch ¢
Schweinehachse 22 00€
Griinkohl e Speck ¢ Milchkartoffeln e dunkles Bier ¢
Rindergulasch
- .. 22,00€

Rotkohl e Bergkdse — Pressknédel
Saibling

- . 25,00€
Rote Bete ¢ wiirziges Gemise e Kartoffeln
Tomino-Kdse
Couscous ® Gemiise-Brunoise ® Griine Gazpacho 19,00€

Gianduia - Mousse
Bananen ¢ Cashewntlisse

Panna Cotta
Kokosnuss ¢ Mango ¢ Ananas

ALLERGENE
ALLERGENI

ALLERGENS




