
 

PIZZERIA 
 

 

 

 

 

 

 

 

Die Klassiker: 
 Die Weißen: 

 

 

 
Margherita: Tomate, Mozzarella, 

Oregano 8,00€ 

Mortadella:  Mozzarella, 
Mortadella, Ricotta, Pistazien 

 13,00€ 

Marinara: Tomate, Oregano, 
natives Olivenöl extra 7,20€ 

Gustosa:  Mozzarella, 
Gorgonzola, lokale Wurst, geröstete 

Walnüsse 
 12,00€ 

Prosciutto e Funghi: Tomate, 
Mozzaerlla, Schinken und 

Champignons 10,50€ 

Carbonara:  Mozzarella, 
Spiegeleier, geräucherter Speck, 

Parmesankäse 
 12,00€ 

 
Salame piccante:  Tomate, 

Mozzarella, pikante Salami 9,50€ 

Porchetta:  Mozzarella, 
hausgemachte Porchetta, 

Kräutersalz, Knoblauch 
 13,50€ 

Capricciosa:  Tomate, 
Mozzarella, Schinken, Artischocken, 

Champignons 11,50€ 

Sfiziosa:  Mozzarella, Basilikum-
Pesto, Tomaten-Concasse, 

argentinische Garnelen, Oregano 
14,50€ 

Diavola:  Tomate, Mozzarella, 
pikante Salami, schwarze Oliven, 

grüne Paprika sauer-scharf 11,50€ 

Gourmet:  Mozzarella, marinierter 
Lachs, Mascarpone, Kirschtomaten, 

Basilikum-Pesto 14,50€ 
 

4 stagioni:  Tomate, Mozzarella, 
Schinken, Artischocken, schwarze 

Oliven, Anchovis 
 11,50€ 

Die Speziellen: 

 
Tonno e cipolla:  Tomate, 

Mozzarella, Thunfisch, geschmorte 
Zwiebel 10,50€ 

Napoli 2.0:  Tomate, geräucherter 
Büffelmozzarella, Basilikum 13,50€ 

Verdure:  Tomate, Mozzarella, 
gegrilltes Gemüse, Parmesankäse 11,00€ 

 
Norma:  Tomate, Mozzarella, 

gebratene Aubergine, gesalzener 
Ricotta, Basilikum, rohe Chorizo 14,50€ 

Rucolona:  Tomate, Mozzarella, 
Rohschinken, Rucola, Kirschtomaten, 

Grana-Flocken 12,00€ 

 
Sudtirolo:  Mozzarella, Tomate, 

Kartoffeln, Bergkäse, Südtiroler 
Speck, Rucola 14,00€ 

  

 
Light:  Mozzarella, gelbe und rote 

Datterino-Tomaten, Rinderbresaola, 
Ricotta 14,00€ 

 

 

 
Amatriciana:  Tomate, 

Guanciale, Pecorino, Mozzarella, 
pikanter Provolone-Käse, Basilikum 14,00€ Allergene 

Allergeni 

Allergens 



RISTORANTE 
Vitello Tonnato 
Grüne Bohnen • Zwiebeln aus Tropea • Thunfischschaum • Kapernpulver und schwarze Oliven ……18,00€ 

Zucchini-Quiche 
Sauce vom roten Pfeffer• Burrata mariniert in Basilikum ……………………………….………………………..……16,00€ 

Lachs-Tartar 
Mais • Kokosnuss • Chili- und Dillöl ………………………………………….……………………………………………...……..…..19,00€ 

Griechischer Salat 2.0 
Kirschtomaten • Gurken • Basilikum • Oliven……………………………………………………………..………………….…..15,00€ 

••• 

Tagliatelle Bolognese (200gr) ……….……………………………………………………………..………………….…….……..14,50€ 

Mezze maniche all´amatriciana 
Guanciale • Pecorino-Käse • Basilikum……………………………………………………………………..………………..……..16,00€ 

Spaghettone 
Brokkoli • Sardellen • Minze ………………………..………………………….…………………………………..……………..…….…..17,00€ 

Safranreis 
Steinpilz-Ragout • Parmesan-Fondue • Speck-Krokant …………………..…………………………….…….……..17,00€ 

••• 

Heilbut mit Schüttelbrot 
Tomaten-Gazpacho • Kartoffelpüree • Spinat mit Pinienkernen ………………..…………………………….29,00€ 

Spanferkel-Karree 
Wirsing • Kastanie • Granny Smith Apfel • Dunkelbiersauce….………..……………….………………………….26,00€ 

Perlhuhnbrust glasiert mit Datteln 
Mousse aus griechischem Joghurt • Haselnüsse • Kartoffel mit geräuchertem Pfeffer…….….28,00€ 

Entrecôte vom Rind mit Zwiebeln 

und weiße Spätzle mit Kräutern …………………………………………………….………..………………………….……….…….29,00€ 

vegetarischer Burger 
Kichererbsen-Brokkoli-Frikadelle • Brot mit schwarzem Knoblauch • falsche Rote-Bete-
Mayonnaise und Süßkartoffelpommes mit Limette ………………………………………………..…………………... 20,00€ 

••• 

3-Schokoladen-Mousse ………………………..……….………………………………………………………………………..….. 10,00€ 

Cheesecake  
Himbeeren • Bergamotte …………………..………………….………………………………………………………………………….. 10,00€ 
 

Allergene 

Allergeni 

Allergens 


